2a sessio. Agronomia i gastronomia,

el maridatge perfecte

Acte emmmarcat en la iniciativa “Catalunya, Regid
Mundial de la Gastronomia 2025. Som
Gastronomia”.

Organitza I’Associacio d’Enginyers Agronoms de

Catalunya i el Collegi Oficial d’Enginyers
Agronoms de Catalunya.

Presentacio

Enguany, Catalunya és la Regid Mundial de la
Gastronomia, convertint-se d'aquesta manera, en
la primera regid europea que rep aquesta
distincid, una distincié que posa en valor el nostre
patrimoni alimentari i els productes que ens
defineixen.

L'Associacié d'Enginyeria Agrondmica i el Collegi
Oficial d’'Enginyers Agronoms de Catalunya, en el
marc d'aquesta iniciativa, organitza dues sessions
amb la voluntat d'enfortir el vincle entre la
produccié d'aliments i la gastronomia.
L'agronomia i gastronomia sén el maridatge
perfecte: del camp a la taula, un cami compartit
gue transforma esforg, innovacioé i passié en
experiencies Uniques. Un vincle que fa possible
una cuina d'excellencia.

Els enginyers i les enginyeres agronomes som el
primer pas de la recepta: apliquem coneixement i
tecnologia per gestionar el sol, I'aigua, les plantes i
la produccié ramadera, garantint aliments de
qualitat, segurs i sostenibles.

En aquest cas, ens centrarem en la fruita dolcga
com a model de valoritzacié de la nostra
produccié del camp a la cuina d’exceliéncia,
donant-li I'espai que mereix com a ingredient de
qualitat i identitat i destacant la produccidé de
proximitat, I'arrelament al territori i visibilitzant
I'esfor¢ de les persones que dia a dia aporten plaer
a les nostres taules.

Inscripcions

Acte dirigit a collegiats, collegiades,
preassociats i preassociades de I'AEAC i el
COEAC.

Places limitades. La inscripcio a I'acte es realitzara
per rigords ordre d'inscripcio.

Es prega que, per la bona organitzacié de 'acte,
confirmis la teva assisténcia abans del dijous 30
d’octubre de 2025, mitjancant el formulari que
trobaras al seguent enllac.

Dia, hora i espai de realitzacio

¢ Dijous 6 de novembre de 2025
e Del1715h a20.00 h
o Hotel SB Diagonal Zero Barcelona

Programa

Recepcié dels assistents
Inauguracié de I'acte

Cristina Massot, secretaria general d'Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacio

Conxita Villar, presidenta de 'AEAC i degana del
COEAC

Reflexions entorn a la fruita dolga en
I'agronomia i la gastronomia

Modera: Judith Calix, directora de la revista CUINA
Joel Castanyé, copropietari i xef executiu
guardonat amb una estrella Michelin, una estrella
verda Michelin i dos Sols Repsol

Ignasi Iglesias, doctor enginyer agronom, expert
en produccio agricola sostenible i divulgador

Debat amb els assistents
Cloenda
Degustacié de cuina creativa amb

fruites de temporada a carrec del xef Joel
Castanyé
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeVQEwK4mQrIjZnJKZFJ3MgzrcalLX-nFn7C3mD3xOIbmIwcA/viewform?usp=header
https://maps.app.goo.gl/a6mZtZm6vSNVRPXt5

